MicHEL LiEssi

- VIGNERON -

CUVEE L DE MICHEL LIESSI
AOC ENTRE-DEUX-MERS

2021

ASSEMBLAGE
50 % Sauvignon Blanc,
50 % Sauvignon Gris.

AGE MOYEN DES VIGNES
6 ans.

DENSITE DE PLANTATIONS
4500 pieds / ha.

SOLS
Graves de Garonne et cailloutis de quartzite.

RENDEMENTS
10 a 15 grappes.

LIEV
Lamothe - Landerron.

SPECIFICITES
Certification AB & N.O.P.

CONDVUITE DU VIGNOBLE

Techniques traditionnelles : enherbement naturel des sols,
travaux manuels sur les ceps, préparation de tisanes et de purins.

FORMAT RECOLTE- VENDANGES
75 Mécanique avec machine a vendanger équipée de trieurs.

EMBALLAGE VINIFICATION

Carton de 6 bouteilles Pressurage et départ de fermentation sous atmosphere contrdlée.
PRODUCTION ANNUELLE ELEVAGE
10 000 bouteilles Interventions suivant les cycles lunaires, élevage en jarres de grés

i i et cuves inox.
RECOMPENSES ET MEDAILLES

Noté 92/100 par Andreas Larsson ALC/vOL
(o)
Noté 90/100 par Decanter 13,5 %.
NOTES DE DEGUSTATION
Robe brillante, fruits blancs et exotiques, bouche riche.
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